
Vorspeisen  
 Taproom Sushi  

4x Inside-Out Roll / Heimische Lachsforelle / Forellen Kaviar  
Mango / Flusskrebs / Eingelegte Salatgurke / Chilli-Mayo  

18,00 

Orientalische Tomatensuppe  
 Samosa / Balsamico Tomaten / Curry-Öl / Minze  

14,00 

Alpengarnelen Tortillia  
Basilikum Tomaten / Koriander-Gel / Garnelen Ceviche  

Rotes Tomatencurry / Kerbel / Wildreis  
19,00  

Zwei Mal Kohlrabi-Ravioli  
Klassische Ravioli mit Erbsen-Minz-Kohlrabi-Fülle  

Kohlrabi gefüllt mit Erdnuss-Vogerlsalat-Pesto / Giggi’s Grammeln  
Braune Butter Beurre Blanc / Eingelegte Radieschen  

16,00 

Hauptspeisen  
Kaiser Wagyu trifft Alm Ox  

Geflämmte Tranche vom Wagyu Nacken / Ochsenbackerl Pralinen  
Blumenkohl / Blumenkohl-Steinpilz-Püree / Sternanis-Jus  

42,00 

Zweierlei vom Weißen Waller  
Waller Carpaccio / Gebackener Waller {BBQ Style} / Mini Paprika  

Quinoa / Paprika Sauce  
35,00 

Bao Bun mit Mangalica „Butterschnitzerl“  
Fermentierte Pranzenhof Kartoffel Fritten / Wasabi-Mayo  

Selbstgemachter Curryketchup / Romana-Salat / Trüffel-Vinaigrette  
Kola-Sojasauce-Reduktion / Koriander    

35 ,00 

Fenchel Eintopf  
Im Ofen gegarte Fenchelknolle / Artischocke  

Umami-Kräuter-Crumble / Pranzenhof Dillkartoffeln  
Safran-Fond / Dill-Öl   

29,00  
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Dessert  

Tiroler Erdbeeren - Alles vom Mädesüß  
Eingelegte Tiroler Erdbeeren / Valrhona-Blondi   

Mädesüßblatt-Granite / Mädesüßstängel-Öl  
16,00 

Der Klassiker!!  
Moosbeernocken / Topfen-Eis  

Handgepflückte Moosbeeren von der Christine    
15,00 

Daniele’s Tiramisu  
… Etwas umgebaut… 

69 Grad Kaffee / Fermentierte Haselnüsse  
14,00 

Tete Moines  
Monis Quittengele / Ernst’s Almbrot-Chips    

16,00 

„A Rippä Valrhona Schokolad“ 
Ivoire mit Erdnuss (Weiß 35%) / Equatoriale Lactée (Milchschoko 35%)  

Equatoriale Noire mit Piment D’Espelette (Zartbitter 55%) 
10,00 

Wir verrechnen 3 Euro für Gedeck  
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Taproom-3-Gang-Menü 

Orientalische Tomatensuppe  
 Samosa / Balsamico Tomaten / Curry-Öl / Minze 

***** 

Rosa Spanferkelrücken  
Grüne Frühkraut Linsen / Zwiebelconfit / Jungzwiebel  

Kartoffel-Verjus-Vinaigrette   

***** 

Tiroler Erdbeeren - Alles vom Mädesüß  
Eingelegte Tiroler Erdbeeren / Valrhona-Blondi   

Mädesüßblatt Granite / Mädesüßstängel-Öl 

48,00 
mit Bierbegleitung 58,50 

Taproom-5-Gang-Menü 

Kulinarische Rundreise durch unsere Speisekarte  
gibt’s Mittags bis 13.:00 Uhr und Abends bis 20:00 Uhr.  

90,00 
mit Bierbegleitung 107,50  

                                                                                                                          2/3

	 	


